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LA SCELTAT BAR eielﬁné“ 10¢
D T-MULE TropA
.) Un Moscow Mule fatto in casa.

Cetriolo solo su richiesta.

Drink a base Vodka Ketel One.
11 ginger beer é prodotto da noi, il che garantisce
un gusto vero di zenzero, naturalmente piccante, dissetante.

PASSION MULE 10¢
I1 Mule che tutti attendevano, ma che
tutti i barman temono. Vodka, passion
fruit, ginger beer prodotta da noi.
Piccante, dolce, passionale.

7

é € € Drink corti, ad alto tenore alcolico. Tutti realizzati con prodotti PREMIUM, giacché, come detto:

"Aspettarsi un buon Martini con un Gin da 1 $, é come credere che Whistler
abbia dipinto la madre con vernice per staccionate."

LOLITA 12

Lo-li-ta: la punta della lingua compie un percorso di tre passi sul palato
per battere, al terzo, contro i denti. Lo. Li. Ta. Sentore dominante di

Casamigos Mezcal, poi BallorVermouth rosso, un taglio di
Assenzio La Fée, un'ombra lieve di buccia di banana.

Sentimentale, extra-strong, corroborante. CASAMIGOS

134TH ELDRIDGE STREET 12«

Per alcune vie di NY accadono cose meravigliose.

A base di Bulleit Rye Whisky, Campari Bitter, Tio Pepe Sherry,

sentore lieve di caramello e ananas, Bogart's Bitter.

Per palati fini. Well done boy. BULLEIT

WHISKEY

MANHATTAN OSSIDATO 13e

Classico Manhattan, ossidato da noi per circa un mese.
Con Bulleit Rye Whisky, Cocchi Vermout rosso e Bogart's Bitter.
Armonioso, strong, ma morbido. Un Manhattan come si deve.

NEGRONI OSSIDATO 13«

Non servono presentazioni per il Negroni. Proposto con prodotti
notevoli ossidato da noi per circa un mese. Tanqueray Gin, Professore
Vermouth rosso, l'immancabile Campari.
Non ci pud essere un buon modo di vivere

dove non c’é un buon modo di bere. BF Sanguerny

BIJOU OSSIDATO 13«

Il meglio del meglio. Una bevuta strong, seppur raffinata.
Tanqueray Ten Gin, Mancino Vermouth Rosso, Chartreuse
Verde, bitter alla pesca, ossidato da noi per circa un mese.
Amaro, asciutto, memorabile.

SPRITZ

Z;/l{/ll///t’/ﬁ

LITTLE BOY BLUE 12«

Costretto anche lui a fare a pugni con tutto il mondo, il Genever

é vittima, ma Re dei distillati, un Re dimenticato. Composto da Genever Bols,
Antica Formula Vermouth, una cornice di resina del Roots Mastiha,

un sottofondo di passion fruit, Angostura bitter orange.

Emozione, in un bicchiere.

DOREMIFASOL 10¢
Certi sapori nascono come semplici note. Rivisitazione di un Hugo, ma con
Biancosarti, assieme ad una soda fermentata alcolica (4,5°),

dal sapore marcato di sambuco e basilico.

Delizioso, morbido, appagante.

HANGAR 10¢

Uno Spritz sui generis. Composto da Carpano vermouth rosso, con una soda

fermentata (4,5°), a base di The Verde e uva moscato. Un'esperienza da vivere.

Dolce, speziato, dissetante.

T.P.A.

Spritz decisamente sopra le righe.

L'immortale Campari, birra Ipa, correzione di chinotto.
Amaro e ruffiano.

9€

BERRYSPRITZ

Cocktail storia del Thar, rivisitazione di un grande classico,

lo Spritz, ma con more e aggiunta di tonica ginger beer Lurisia.
Ottimo come aperitivo.

9€

NO SPIRITS’ ZiESwis

SABOR LATINO 9¢
Ananas, passion fruit, lime, ginger ale.

VIRGIN PALOMA 9¢
Soda al pompelmo rosa, lime, agave, crusta di sale.

TIKI 9¢
Ananas, mango, orzata, succo di lime, menta.

ZEN-ZERO 9¢

Ginger beer prodotta da noi, Coca Cola Zero, crusta di sale e zenzero, lime.

Ami la vita "analcolica” ma non vuoi rinunciare al gusto?

Sei alla ricerca di sapori particolari senza esagerare con l'alcool?

Noi del Tbar abbiamo creato 8 pozioni rigorosamente
NO spirits proprio pensando a te!

SPIRIT ZERO +1¢ B

Aperitivo Zero Alcool, acidi di champagne, gazzosa

9€

VIRGIN CAIPIROSKA

Lime, purea di fragola, zucchero, arancia.

9€

VIRGIN MOJITO

Lime spremuto, menta, ginger ale, zucchero.

9€

VIRGIN MULE

Ginger beer, lime, cetriolo.

9€
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BLUEBERRY FIX 9¢

Equilibrato, fruttato, delicato.
A base Vodka Smirnoff, al sapore di lychee,
con mirtillo rosso. Un drink per tutti, e per tutte le ore.

Provare per credere!

NA PALI TIKI 9¢

Base Rum Pampero Mix, molto alcolico, dolce.
Una rivisitazione del Mai Tai, al gusto di passion fruit,
ananas e amarena.

Chiudere gli occhi, e sentirsi alle Hawaii.

IL GARIBALDI INNAMORATO 9¢

"Cupido é l'esempio tipico di chi lavora
senza capirci niente.” Campari, arancia, in superficie
una spuma alcolica di passion fruit.

Leggero, morbido, gustoso.

POMELO Tanguerny 10¢

Perfetto per un aperitivo.
Drink complesso, a base Tanqueray Gin, pompelmo rosa
e Prosecco, il tutto bilanciato da un rosolio di bergamotto.

Profumato, agrodolce, dissetante.

9€
SMASH IT UP

Per gli amanti del Margarita,
a scelta con Tequila o Mezcal +2€.
Drink molto alcolico, ma dal gusto morbido, e fresco.

Bello e buono, ma buono buono!

GUADALCANAL g€

Per chi ama l'estate, la spiaggia,
un drink tutto esotico a base di Cachaga,
con cocco, succo di guava e banana.

In apparenza leggero, dolce, ma molto alcolico.

NEGRONI ALTERNATIVO

Un'alternativa al classico Negroni, ma dolce,
con Aperol, Tanqueray Gin, e un Vermouth bianco,
molto profumato.

Ottimo drink per chi ama bere secco, vellutato,
per tutte le ore.

Jurguerny 10¢

BOLERO % 10¢

Dedicato a chi é sempre in viaggio, un omaggio alle
ricchezze dei paradisi tropicali. Un Tiki, con
Casamigos Mezcal e Rum di qualitd, le note spicy
del Falernum, succo di mango e orzata.

Una bevuta lunga, dolce, alcolica.

DON NEGRONI 10° V' SASHALIVES 9¢
~ NTUAN o X X

Un tropical drink, con la base alcolica del Negroni, incrociato — % ~_ Una dedica al leggendario barman Sasha Petraske.

con il leggendario Zombie Cocktail. Con un taglio di pompelmo — Co| _  Laraffinatezza del Jameson Irish Whisky, tagliato dalla torba

rosa, lime, cannella, una superficie di Rum overproof. // “ del Laphroaig, poi miele di castagno e Amaro Angostura.

Altamente alcolico, compromettente, ottimo per il fegato. /A A\ Aromatico, rotondo, forte.

TIKI BLINDERS 10¢

Cocktail Tiki in una versione meno dolce del solito.
Sapore deciso di Red Label Scotch Whisky e
Chartreuse Giallo, Cointreau, ananas e Yerba Mate.

Prepotentemente alcolico,
adatto agli "affari” di casa Shelby.

ALAMACEN BIRD 10°¢

Il Nicaragua e I'ltalia si incontrano in un tiki bizzarro.
Flor De Cana 12y, Campari, ananas e vaniglia.

Un'esplosione di gusto, sotto il vulcano San Cristobal

ULLE
«*°°«  CARAMEL ADDICTED N°2 B 10€ MESSICO E NUVOLE crsamicos 12°
[ ]

° * dicaffé, un bitter al cacao, Bulleit Bourbon, Con Tequila, un taglio di Casamigos Mezcal, agave, acidi di
'. i * insuperficie una spuma di panna al caramello. champagne, una soda fermentata al pompelmo rosa e

. i . . . fiori d’arancio. Decorato con un ciuffo di zucchero filato.

e o0 ® Intrigante, molto alcolico, morbido al palato. Elegante, equilibrato, saporito
|

o, DANGER MARGARITA 10¢ N /. ALAN PARRISH 10¢
§ ’,: Frutto dell'amore per l'agave. o | —  “Nella giungla dovrai stare, finché un 5 o un 8 non compare.”
é ;:' A base di Tequila e Mezcal di qualita, peperoncino Habanero, _ —  Ispirato dallo storico Knickerbocker, composto pero da Pisco,
Z S Chartreuse giallo e un liquore speziato al mandarino. — \\ liquore al pompelmo, lampone e lime.

K s E prevista una crusta al verme alla cipolla, ma solo su richiesta. 7 I \ Avventurosi, attenzione.

Piccante, e piccante. Si, piccante!

Non cominciate se non intendete bere tutta la notte.

li7e
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